Denominazione:
Rosso Terre Aquilane IGT
Vitigno: Montepulciano

Uve di provenienza: Montepulciano 100%
provenienti da un singolo vigneto coltivato su terreno
a giacitura pianeggiante sull’altopiano nel comune di Ofena

che fa parte del foglio di mappa n° 32 particella n° 605
della Localita Pie’ della Grotta

Altitudine: 400 m slm

Eta delle vigne: 25 anni

Sistema di allevamento: filare

ROSSO PARTICELLA 605 Numero di ceppi per ettaro: 2500

Terre Aquilane IGT Resa per ettaro: 60 gl/ha
Epoca di vendemmia: fine Ottobre

Vinificazione: macerazione a temperatura controllata
15 giorni, svinatura con maturazione sulle fecce
per alcuni mesi
Affinamento: in bottiglia per 6 mesi
Prima annata prodotta: 2017
5 Alcool svolto: 13 % vol.
Acidita totale: 6,50 gr/It
PH: 3.45
Bottiglie prodotte annualmente: 4.000
Direzione tecnica: Enologo Riccardo Brighigna
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